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Solaris
Oberruti 2019

Uber den Wein

Pilzresistente, frihreife Sorte mit hohen
Zuckerwerten. Der Wein zeigt intensive
Dafte von Aprikosen, Pfirsich und
Honig. Die spurbare Sisse und die
frische Saure harmonieren auf elegante
Weise. Zu Vorspeisen, Kartoffel-
gerichten, asiatischen Gerichten, Fisch
und rezentem Kase.

Vergarung und Ausbau

In Edelstahlbehaltern, temperatur-
kontrollierte  Garung, Kihlung und
Filtration vor Garende, kein
Saureabbau.

Herkunft: Oberriti Horw, AOC Luzern
Rebsorte: Solaris

Solaris
Oberrditi

WEINBAU 1
OTTIGER

75 cl 14,3% Vol. AOC Luzern

Serviertemperatur: 8-10 °C

Lagerung: 1-4 Jahre

Gesamtsaure: 5,85 g/l

Restslisse: 8,0 g/l

Verschluss: Drehverschluss BVS30x60
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