WEINBAU

OTTIGER

Silsswein
Rosenau 2020

Uber den Wein

Bernsteinfarben, mit betérendem Bukett
von Rosen, Quitten, Honig und Caramel.
Zarte Slsse mit frischer Sdure. Késtlich zu
Blauschimmelkéase, Tarte Tatin oder Bit-
terschokolade.

Vergarung und Ausbau

Die weissen Trauben werden in gefrore-
nem Zustand gepresst. Mit diesem Ver-
fahren wird der Zucker vom Wasser ge-
trennt. Vergérung im Edelstahl, mit an-
schliessend einjdhriger Lagerung im fran-
z6sischen Barrique.

Der Wein weist einen natirlichen Restzu-
ckergehalt von 150 g/l auf bei einer Séaure
von rund 9 g/l.

Siisswein
Rosenau

Herkunft: Rosenau, Kastanienbaum

WEINBAU

Rebsorten: Pinot Noir, Riesling-Silvaner,
Muscat Oliver, Pinot Gris OTTIGER

37.5cl 12.4 % Vol. AOC Luzern

Serviertemperatur: 10-12 °C
Lagerung: 2-12 Jahre
Verschluss: Naturkorken DIAM
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