
  

 

 
 
Le Rouge 
Luzern Cuvée 2022 
 
 
Über den Wein 

Assemblage von Gamaret, Merlot und 
Pinot Noir. Düfte von Kirschen und Brom-
beeren. Würzig-toastige Aromen von Pfef-
fer, Vanille und Mokka.  
Im Gaumen kräftig mit satten, aber feinen 
Tanninen.  
Idealer Rotwein zu geschmorten Gerich-
ten, Wild und Pasta.  
 
Vergärung und Ausbau 

Traditionelle Maischegärung. Biologischer 
Säureabbau und anschliessend 12-mona-
tige Lagerung im französischen Barrique. 
Feine Filtration vor der Füllung. 

 

Herkunft:  Rosenau, Kastanienbaum 

Rebsorte:  Gamaret, Merlot, Pinot Noir 

 

75 cl/150 cl   13.5 % Vol.   AOC Luzern 

 

 

Serviertemperatur: 16-18 °C 

Lagerung: 3-10 Jahre 

Verschluss: Diam-Kork 


