WEINBAU

OTTIGER

Pinot Noir
Rosenau Barrique 2022

Uber den Wein

Sattes Rubin, reife Fruchtaromen von
Pflaumen und roten Kirschen, wirzige
Difte von Kaffee und Vanille.

Gut strukturiert mit feinkdrnigen Tanninen,
einer feinen Saure und viel Schmelz.

Ein sehr vielseitig einsetzbarer Pinot, her-
vorragend zu allen Fleisch- und Gemuse-
gerichten.

Vergarung und Ausbau

Der Pinot Noir Barrique 2022 wurde klas-
sisch Maischevergoren und anschliessend
ein Jahr im franzésischen Barrique gela-
gert. Nach einer feinen Filtration folgte
eine schonende Abflllung in die Burgun-
derflasche.

Herkunft: Rosenau, Kastanienbaum
Rebsorte: Pinot Noir

75 cl/150 cl 13.5 % Vol. AOC Luzern >

Pinot Noir
Rosenau Barrique

WEINBAU

Serviertemperatur: 16-18 °C OTTIGER
Lagerung: 3-10 Jahre ;
Verschluss: Diam-Kork
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