WEINBAU

OTTIGER

Riesling - Silvaner
Rosenau 2023

Uber den Wein

Aromen von Zitrusfriichten, Holunder und
Aprikosen. Im Gaumen gehaltvoll, minera-
lisch und ausgewogen.

Langer Ausklang mit bekdmmlicher Saure.
Toller Apéritifwein, passend zu Kéase und
Grillgemuse. Hervorragender Begleiter
von Slsswasserfischen und Spargel.

Vergarung und Ausbau

In Edelstahlbehéltern, temperatur-kontrol-
lierte Garung, kein Saureabbau, Filtration

Herkunft: Rosenau, Kastanienbaum
Rebsorte: Riesling — Silvaner

50/75cl 12.5% Vol. AOC Luzern \

Riesling-Silvaner
Rosenau

Serviertemperatur: 8-10 °C
WEINBAU

Lagerung: 1- 4 Jahre OTTIGER
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