WEINBAU

OTTIGER

Sauvignon Blanc
Rosenau 2023

Uber den Wein

Intensive Duifte von Holunder, Passions-
frucht und Limette.

Vielschichtig im Gaumen mit feiner Séaure
und anhaltenden Aromen. Ausdrucksstar-
ker Wein mit Eleganz.

Begleitet perfekt Fisch, Meeresfriichte,
Spargel oder asiatische Speisen.

Vergarung und Ausbau

Abbeeren, Maischestandzeit in der
Presse, temperaturkontrollierte Vergarung
im Beton-Ei, Edelstahl und franz. Barrique,
kein Biologischer Saureabbau, Ausbau auf
der Feinhefe und anschliessende Filtra-
tion.

Herkunft: Rosenau, Kastanienbaum
Rebsorte: Sauvignon Blanc

75cl 12.5 % Vol. AOC Luzern \

Sauvignon Blanc
Rosenau

Serviertemperatur: 8-10 °C

WEINBAU
Lagerung: 1-6 Jahre OTTIGER

Weinbau Ottiger AG Breitenstrasse 6 6047 Kastanienbaum
Telefon +41 (0)41 340 42 88 info@weinbauottiger.ch www.weinbauottiger.ch

Luzerner Kantonalbank 6003 Luzern IBAN CH85 0077 8216 0576 1200 2 Swift LUKBCH2260A MwSt-Nr. CHE-154.475.244



