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Die Entdeckung des Sommers 
Schweizer Winzer kelterten im warmen Jahr 2015 reiffruchtige, aromatische Sauvignons blancs.  

Martin Kilchmann degustierte für die SonntagsZeitung

1. Sauvignon blanc 2015, 
Jauslin, Muttenz
16,75 Punkte
20 Franken
Weingutjauslin.ch
Helles Goldgelb; kräftiges, vol
les Bouquet, dezente Röst
aromen, Zitrus und Grapefruit
noten, auch Litschee; im Ge
schmack voller Auftakt, ein 
Hauch Holz, gute, cremige 
Konzentration, dicht, passen
de, spritzige Säure; nachhaltig. 
Ein gelungener, typischer Ver
treter des warmen Jahrgangs.

2. Sauvignon blanc 2015, 
Schwarzenbach, 
Obermeilen
16,5 Punkte
17.50 Franken
Reblaube.ch 
Mittelkräftiges Gelb; kühles, 
florales Bouquet, Zitrusfrüch
te, reintönig, Noten von Holun
der und Spargel; im Gaumen 

kräftiger Auftakt, vollmundig, 
weiche Säure, deutliche Rest
süsse, fruchtige Aromatik; 
nachhaltig. Schöner Sauvi
gnon mit reizvollem Bouquet.

3. Sauvignon blanc 2015, 
Wehrli, Küttigen
16,5 Punkte
19.50 Franken
Wehrli-weinbau.ch
Helles Gelb; reiffruchtiges 
Bouquet, tropische Früchte, 
Mango, Ananas, auch Minze; 
süsser Auftakt, vollmundig, 
gut eingebundene Säure, 
deutliche, gut eingepasste 
Restsüsse; endet herbfrisch. 
Angenehmer, dichter, kom
pakter Wein, spürbarer Alko
hol.

4. Sauvignon blanc 2014, 
Collection Bernard Ravet, 
Uvavins, Morges
16,25 Punkte

13.50 Franken (0.5 l)
Cidis.ch
Blasses Gelb; typisches  
SauvignonBouquet, Noten 
von Stachelbeeren, Brenn
nessel, Holunder, ein Hauch 
Holz; im Gaumen vollmundig, 
samtigölig, Säure eher tief, 
etwas Gerbstoff vom Holz; 
herbbitteres Ende. Trink reifer, 
gastronomischer Wein.

5. Sauvignon blanc 2015, 
Henri Cruchon, Echichens
16,25 Punkte
20 Franken
Henricruchon.com
Intensives Goldgelb; expres
sives Bouquet, reiffruchtig, 
tropische Note, Honig, Apri
kose, Kamille; im Gaumen 
kraftvoller Auftakt, vollmun
dig, üppig, Säure eher tief, 
hoch dotierter Alkohol; langer 
Abgang. Mächtiger, vom war
men Jahr geprägter Wein. 

Sauvignon blanc 2015, 
Wolfer, Weinfelden
16,75 Punkte
21 Franken
Vergani.ch
Helles Grüngelb; reiffruchtiges 
Bouquet, Noten von Johan
nisbeeren, Honig, Holunder
blüten, zarter Minze; im Ge
schmack kräftiger Auftakt, 
reichhaltig, dicht gebaut, 
stramme Säure, ein Hauch 
Kohlensäure; leichte Bitterkeit 
im langen Abgang. Ausgewo
gener, noch jugendlicher Wein.

2. Sauvignon blanc 2015, 
Steiner, Schernelz
16,5 Punkte
23.50 Franken
Passionduvin.ch
Helles Gelb; im Bouquet par
fümiert, reiffruchtig, Anflug 
von Honigmelone, Ananas, 
Erdbeeren, Minze, leichte 
Amylnote; im Gaumen frischer 

Auftakt, mittelgewichtig, saf
tig, spitze Säure; gute Länge. 
Sehr klarer, gradliniger, rein
töniger, erfrischender Wein.

3. Sauvignon blanc 2015, 
Krebs, Twann
16,25 Punkte
21 Franken
Weingut-krebs.ch
Helles Grüngelb; im Bouquet 
grasige Noten, Aromen von 
Brennnessel, Holunder, Minze, 
grüner Spargel; im Geschmack 
frischer Auftakt, mittelge
wichtig, spitze Säure, auch 
Kohlensäure; im Abgang eher 
kurz. Knackiger Sommerwein 
aus einer wohl frühen Lese.

4. Sauvignon blanc 2015, 
Weingut zum Sternen, 
Würenlingen
16,25 Punkte
23.50 Franken
Alexander-weine.ch

Mittleres Goldgelb; üppiges, 
reiffruchtiges Bouquet;  No
ten von Ananas, reifem  
Holunder, Bergamotte, Agru
men; im Auftakt Kohlensäure, 
sehr konzentriert und voll
mundig, markante Rest  
süsse; gute Länge. Opulenter, 
etwas gar süsser Wein für 
Lieb haber.

5. Sauvignon blanc 2015, 
Erich Meier, Uetikon
16 Punkte
24 Franken
Erichmeier.ch
Helles Zitronengelb; lautes 
Bouquet, Zitrusfrüchte, Ho
nigmelone, Pfirsich, auch  
Gemüsebouillon; im Gaumen 
kraftvoller Auftakt, ein Hauch 
Kohlensäure, mittelgewichtig, 
saftige Säure, deutliche Rest
süsse, die kaschierend wirkt; 
gute Länge. Üppiger, typi
scher 2015er.

1. Buxus Epesses 
Sauvignon 2015,  
Bovard, Cully
17,5 Punkte  
33 Franken
Domainebovard.ch
Helles Goldgelb; verhaltenes 
Bouquet mit nobler Holz
prägung, verspricht Tiefe, An
flug von Ananas; kraftvoller, 
holzgeprägter, weicher Auf
takt, vollmundig, aromatisch, 
Süsse, gut stützende Säure; 
langer Abgang. Edler Essens
begleiter, kann gut reifen. 

2. Sauvignon blanc 2015, 
Adank, Fläsch
17 Punkte
25 Franken
Adank-weine.ch
Helles Zitronengelb; dezent
verhaltenes Bouquet, macht 
neugierig, reife, tropische  
Noten, Ananas, Cassis; im 
Gaumen frischfruchtiger, kräf
tiger Auftakt, ein Hauch Koh

lensäure, gradlinig, frisch, Aro
men von Rhabarber; endet et
was herbschroff. Kompakter, 
dichter, charaktervoller Wein.

3. Ribex Sauvignon du  
Pays de Vaud 2015, Bovard, 
Cully
17 Punkte
25 Franken
Domainebovard.ch
Mittleres Goldgelb; komplexes, 
dezent aromatisches Bouquet, 
Holunder, Zitrus, Röstaromen; 
im Gaumen kraftvoller Auftakt, 
komplex, wuchtig, aber ge
stützt von cremiger, saftiger 
Säure; langer, leicht bitterer  
Abgang. Opulenter Wein, der 
sich aber Frische und Eleganz 
bewahrt hat.

4. Sauvignon blanc 2015, 
Ottiger, Kastanienbaum
16,5 Punkte
25 Franken
Weinbauottiger.ch

Blasses Gelb; im Bouquet  
frische Zitrusaromatik, Ho
lunderblüten, Buchsbaum und 
schwarze Johannisbeere; im 
Gaumen frischfruchtiger Auf
takt, mittelgewichtig, schönes 
Spiel von knackiger Säure und 
spürbarer Restsüsse; langer 
herbsaurer Abgang. Typi
scher, klarer, reintöniger Wein.

5. Sauvignon blanc 2015, 
Peter und Rosi Hermann
16,25 Punkte
27 Franken
Weingut-hermann.ch
Blasses Goldgelb; kräftiges, 
typisches Bouquet, Noten  
von Buchsbaum, Minze,  
Cassis und Brennnessel; im  
Gaumen eher schlank, knacki
ge Säure, auch Kohlensäure, 
Rhabarber, leicht grüne No
ten; eher kurzer Abgang. Für 
den Jahrgang ein Leicht
gewicht, elegant, wohl früh 
gelesen.

First: Bis 33 Franken

Business: Bis 24 Franken

Economy: Bis 20 Franken
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